CADENA DE FRIO

para la comercializacion de alimentos frescos

La cadena de frio comprende el rapido enfriamiento del producto después de
la cosecha a la temperatura mas baja posible que no ocasiona dano y después
mantener constante la temperatura del producto a través de todas las etapas
de manejo: poscosecha, empaque, almacenamiento y comercializacidn,
incluyendo su exhibicion en el mercado minorista.
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